1 kg burgonya

25- 30 dkg simaliszt
1 kandl sb

25 dkg zsemlemorzsa
3 evokanal étolg
Szilvalekvéar

Porcukor

A burgonyat meghadmozzuk, nagyobb darabokra vagjuk, és annyi vizbe tesszik
fel foni, amennyi ellepi.(Kevés sot is tessziink avizbe.) Amig f6 akrumpli,
elkészitjuk a piritott zsemlemorzsat. Az étolgjat felforrésitjuk, raontjik a
zsemlemorzsét, és dlanddan kevergetve megpiritjuk, kdzben forrd vizet adunk
hozza 0,5 dI-t. Tovabb keverve készre piritjuk. Ha megfé a burgonya, lesziirjik,
és krumpli nyomon attorjik. Langyosra hiitjik, majd alisztel ésasoval, jol
dsszegyurjuk. EQy fazékba vizet teszliink, és amig felforr, elkészitjik a
gombocokat.

A tésztét lisztezet deszkan 1 cm vastagra nyujtjuk, kis kockakra vagjuk.

Mindegyik kdzepére kemeény szilvalekvart rakunk, és atészta széleket
Osszefogva, gombocokat formazunk. Ebbol az adaghbdl kb. 25 db lesz.

Forrd vizbe tesszik, egyszerre annyit, amennyi lazan elfér a fazékban. Lassan,
néha ovatosan megkeverve f6zzik, Akkor lesz kész, hafeljon aviz tetgjére.
Szir6 kandllal a piritott zsemlemorzsaba szedj ik, és rézogatva megforgatjuk,
hogy mindenhova kerlljén morzsa.

Egy talra szedve szépen elrendezziik, a tetgjére porcukrot szérunk.

Tolthetjuk taréval, befott szilvaval is.

Ebbol atésztdbdl készithetlink nudlit is. [lyenkor atésztdbdl vékony rudakat
sodrunk, 1,5 cm hosszura vagdaljuk, kifézzik mint a gombocot, és morzsaval és
porcukorral szérjuk meg.

A krumpli laskét is ebbol atésztabdl készitjuk. A tésztét kis darabokra vagjuk,
majd tanyér alakura ny(jtjuk, 3 mm vastagsagura. Palacsintasiitében stitj ik meg,
mindkét oldalan. Ha elkésziil egy darab, vékonyan megkenj ik olvasztott liba
vagy kacsazsirral nagyon. Melegen fogyasztjuk, kristalycukrot vagy
szilvalekvart adunk hozza.



