Sajtos pogacsa

Hozzavalok:
60 dkg liszt

25 dkg margarin
1 db tojas

1 kavéskanal so
10 dkg reszelt sajt
0,5 dl tej

5 dkg éleszté

2 db kockacukor
Teteje kenéséhez:
1 tojas

5 dkg reszelt sajt

Elkészités:

Az élesztoét felfuttatjuk. (A langyos tejbe elolvasztjuk a kockacukrokat, és
belemorzsoljuk az élesztét, eltakarjuk és tiz percet mulva kész.)

A lisztet, a margarint, a reszelt sajtot, és a s6t 6sszedolgozzuk.(En
robotgéppel szoktam, a spiralos keverdvel.) Hozzaadjuk a tojast, és a
felfuttatott élesztét. Jol 6sszegyurjuk.(Ne legyen se lagy, se kemény a tészta.)
10 perc pihenés utan, egy ujjnyi vastagra nyujtjuk. A tetejét megkenjik a
felvert tojassal, majd mélyen bevagdossuk, és ezutan kiszaggatjuk 3cm
atmeérgju pogacsaszaggatoval. Mindegyikre kevés reszelt sajtot szorunk. A
meg maradt tészta darabokat ujbdl 6sszegyurjuk, kinyujtjuk, és tovabbi
pogacsakat készitlink. Margarinnal kikent, vagy stitépapirral bélelt tepsibe
rakjuk, nem tul szorosan egymas mellé. A stitét 190C°-ra melegitjik (nem
légkeverésen) és megsutjik a pogacsakat.




