Palermoi szelet

Hozzavaldk:

4 db tojas

12 dkg vaj

2 csomag vanilias cukor
15 dkg porcukor

15 dkg cukor

25 dkg liszt

1 csomag sutépor

4 evbkanal tej

14 dkg daralt dio

1 cs. mazsola (aki ezt nem
szereti, e nélkil is nagyon
finom!)

Elkészités:

4 tojas sargdjat 12 dkg vajjal, 1 csomag vanilias cukorral és 15 dkg porcukorral
habosra keveriink, aztan 25 dkg liszttel kevert 1 csomag sutéport és 2 evékanal tejet
adunk hozza. Vajazott tepsibe tessziik, mazsolaval megszorjuk. A tésztara el6szor
15 dkg 6rolt diobdl vanilias tejjel (amennyit a dio felvesz) 2 evékanal cukorral készult
parolt télteléket teszlink, azutan az alabbi habkeverékkel bevonjuk: 4 tojas
fehérjének kemény habjat 15 dkg cukorral elkeveriink. Nem tulsagosan forré stitében
szép egyenletesen megsutjik. Négyzetes darabokra szeleteljuk.




