Puncsos szelet

Hozzavalok:
Tésztahoz:

6 tojas

6 ev6kanal sutécukor

6 evBkanal siteményliszt
Kevés sutépor
Toltelékhez:

30 db babapiskota

1 cs. puncsizl pudingpor
2,5 dl tej

25 dkg margarin

25 dkg sutécukor

10 dkg mazsola

1,5dl rum

0,15 dl bonbonmeggy aroma
Tetejére:

10 dkg étcsokoladé

5 dkg margarin

1 kanal étolaj

Elkészités:

A tojasokat és a cukrot robotgéppel felverjik, beleszitaljuk a sttéporral elkevert
lisztet. A tepsit kibéleljik sutépapirral, a masszat egyenletesen elteritjik benne,
170 C= on megsutjuk. Mikor kih (lt, két egyenld vastagsasu lapra vagjuk.

A mazsolat beaztatjuk a bonbonmeggy aromaba.

Elkészitjuk a krémet.

A pudingport felf6zzik a tejjel, kevergetve kihatjuk. A margarint kikeverjik a cukorral,
és 6sszedolgozzuk a pudingos masszaval, és apranként hozzaadjuk az aztatott
mazsolat.

Az egyik piskotalapot megkenijik a krém felével. A babapiskétat egyesével
megforgatjuk a rumban, majd szorosan egymas mellé a krémbe éllitjuk. A maradék
krémet a tetejikre kenjik, a piskétalap masik felével befedjik.

2 oOréig félre tesszuk, hogy 6sszeérjen.

Elkészitjik a csokoladémazat, és a tetejére ontjik, egyenletesen elsimitjuk, majd
miel6tt a csoki teljesen megdermedne, felszeleteljik, a tetejét diszitjuk.

En sajat készitési babapiskdtaval készitem.

Nagyon finom és szép sitemény.




