Oroszkrém torta

Hozzavalok:

6 db tojas

6 evékanal sutécukor

7 evbkandl suteményliszt
Késhegynyi sutépor

Toltelék:

3 tojassargaja

10 dkg sutécukor
0,5 dl tej

1 evékanal liszt

1dl rum

10 dkg mazsola

2 tasak vaniliacukor
0,5 dl viz

6 dl habtejszin

2 tasak habfixalo
Par szem meggybefott

Elkészités:

A tojasokbdl piskotat sutiink. En a legegyszeriibb modon készitem.

Az egész tojasokat egyenként elitdm, és a robotgép taljaba teszem. Lassu
fokozaton elinditom a gépet, majd a stitécukrot kanalanként hozzaadom. A
legnagyobb sebességre kapcsolva, legalabb 15 percig a gépre bizom a piskéta
felverését. A lisztet kanalanként kimérem, elvegyitem a sutéporral. Ha a tésztanak
valé masszat a gép megfeleld keménységire elkészitette, egyenletes mozdulatokkal
belekeverem a lisztet, majd a sutépapirral bélelt tortaformaba 6ntdém (csak az aljara
teszek papirt) és elsimitom a tetejét. EIémelegitet sitében 170 C-on megsutéom.
Mikor teljesen kihdlt, harom egyforma lapra vagom. Ez a készitési modszer, j6
robotgép esetén nagyon egyszerd, és mindig jol sikerilt tortank lesz.

5 dkg cukorbdl és 0,5 dl vizbdl szirupot f6z6k, ha kész, a rumot hozzadntém, majd
beleteszem a megmosott mazsolat. (Ezt a tortakészités legelején csinalom, hogy a
mazsolat jol atjarja a rumos szirup.)

A tojassérgajat 6sszekeverem a megmaradt cukorral, a kandl lisztel, a tejjel, és
allanddan kevergetve felf6zom, majd kihtom. Kézben a habtejszint kemény habba
verem a robotgéppel, hozzdadva a vanilidscukrot, és a habfixal6t. A kihidegedett
krémhez 6vatosan hozzaadom a tejszinhabot, de a diszitéshez félre teszek
tejszinhabbdl, amit habnyomo zsékba toltok.

A tortalapokat megdntdzom a rumos sziruppal, a krémet egyenléen elosztva
rakenem a meglocsolt lapokra, majd a tejszinhabos krém tetejére raszérom a rumba
aztatott mazsolat. Annyi krémet hagyok a végére, amennyivel a tortankat be tudom
vonni. A torta oldalat pisk6tamorzsaval vagy piritott mandulaval, a tetejét a kimaradt
tejszinhabbal diszitem. A nyomo6zsakbdl szép kupacokat nyomok a torta szélére és
mindegyikre meggy szemet rakok. Diszithetem még zselés cukorka darabokkal vagy
narancs szeletekkel. Legalabb 2 orara a hiitébe tesszlk, vizbe martott késsel
szeleteljuk.

Nagyon finom torta és konny( elkésziteni.




