Hozzavalok:
40 dkg suteményliszt
20 dkg margarin

15 dkg sUtécukor

3 db tojds

Y2 Tasak sUutépor

1 tasak vaniliacukor
1-2 evékandl tejfol

Toltelék:
Eper vagy baracklekvar

Maz:

20 dkg porcukor

3 evékandl forrd viz
Piros szinU szorp

Elkészités:

A lisztben elvegyitjUk a sUtéport, é€s elmorzsoljuk a margarinnal. A tojassal, a
cukorral, a vaniliaval, és annyi tejfollel, hogy kdzepes keménységl tésztat
kapjunk, &sszegyurjuk. Haromfelé osztva, legaldbb fél orat pinentetjok. 25x35

Jokai szelet

cm-es lapokra nyujtjuk, €s egyenként megsutjuk.

Ha kihdltek a lapok, megtoltjuk lekvarral, a tetejére pedig mdazat készitink.

A mdzhoz jol 6sszekeverjUk a porcukrot a forrd vizzel, és a szérppel, és ledntjik
vele a megtoltott sUteményt. Legaldbb egy napot dllni kell, hogy dsszeérjen.
Eles, vékony pengéjl késsel nem tUl nagy darabokra felszeleteljik.



