Dios Kkifli

Hozzavalok:

Tésztahoz:

25 dkg Rama margarin
50 dkg suteményliszt

1 csomag vanilias cukor
7 dkg sutécukor

%, csomag sutépor
1dltej

2 db tojassargaja

Toltelék:

15 dkg doé

1dl tej

1 csomag vanilias cukor
10 dkg sutécukor

4 dkg vaj

Y dl tejszin

Elkészités:

A lisztet elkeverjuk a sutéporral, majd a margarinnal elmorzsoljuk. Hozzaadjuk a cukrot,
vaniliat, tejet, tojassargajat és gyorsan dsszeallitjuk a tésztat. Fél érat pihentetjik hivos
helyen.

Ameddig a tészta pihen, ledaréljuk a di6t, és a cukrokkal 6sszekeverjuk. A tejet felforraljuk és
leforrdzzuk a cukros di6t, majd belekeverjuk a vajat és a tejszint.

A tésztat 6 cipora osztjuk, amelyeket kor alakira, 2-3 mm vastagra nyujtjuk. Ha kisebb
kifliket szeretnénk, akkor tobb részre adagoljuk a tésztankat, és kisebb koralakra nyujtjuk.
A koralakot felvagjuk korcikkekre. Az igy felvagott, haromszdg alaku tésztak szélesebb
részére rakjuk a tolteléket, és a haromszog cslcsanak iranyaba feltekerjik a tésztat, vagyis
kifliket formalunk beléle. Margarinnal kikent vagy sutépapirral bélelt tepsibe tessziik, majd
elémelegitett sutébe 180C>on szép halvanyszin Gre sutjuk. Még melegen megszorjuk
porcukorral.




