Hozzavaldk:

4 db tojas

25 dkg porcukor

1 dkg szalakali

3x20 dkg liszt

csipet s6

2 cs. vanilids cukor

0,5 dl meleg viz, a szalakali feloldasahoz

Elkészités:

Az egész tojasokat a porcukorral és a meleg vizben feloldott szalakalival,
vaniliacukorral és csipetnyi soval habosra kavarjuk. Kicsit pihentetjik, majd
beledolgozunk 6vatosan 20 dkg lisztet. Letakarjuk és eltessziik masnapig, amikor
belekeverjik a masodik adag lisztet (ismét 20 dkg-ot). Egy-két érat pihentetjik, majd
hozzaadjuk a harmadik adag lisztet is.

Késhegynyi vastagra nyujtjuk, és ha van babapiskéta kiszarénk, akkor azzal
szaggatjuk, ha nincs, késsel stangliszer( csikokra vagjuk a tésztat. Eldmelegitett
sutében halvany sargara sutjuk.

Dobozba téve sokaig elall, és ugyanolyan iz( és allagu lesz, mint a bolti babapiskoéta.




