70 dkg lisztlél keszilt kelt tészta,

50 dkg tehéntaré

15 dkg sudcukor

1 tojas vanilias cukor

10 dkg mazsola

A tepsi kikenéséhez margarin

1 tojas a taskak tetejének kenéséhez

A tésztat kinyujtjuk, és kockakra vagjuk. 20 dizlebldl az adagbdl.

A tarét 6sszekeverjik a tojassal, cukorral, mazsd)a@s minden négyzet kbzepére kis
halmokat teszlnk. A kockak sarkait 6sszefogjuknediges iranybol.

A tepsit kikenjik margarinnal, és belerakjuk a t@dmegrakott tAskakat, egymastol kell
tavolsagra, hogy legyen hely, ha még tovabb tekgrbik siités kdzben. Letakarjuk egy
konyharuhéval, és kelni hagyjuk, mig a&it50C°-ra melegitjik. Miékt a stibbe tennénk a
tepsit, minden taska tetejét megkenjik felvertsegéh

150C°-on sutjuk 6t percig, majd felvesszukémiérsekletet 190C°-ra. Szép rézsasmn
sutjuk. Ha kész par perdillés utan kiszedjik a tepsih és megszorjuk porcukorral.




