Tepertds pogacsa egyszerien

Hozzavaldk:

50 dkg suteményliszt
30 dkg daralt tepertb
4 dkg vaj

5 dkg éleszté

2 dl tej

1 evékanal cukor

1 tojassargaja

2 evbkandl tejfol

1 evékanal s6

1 tojas a teteje kenéséhez

Elkészités:

A lisztet egy talba szitaljuk, a k6zepében mélyedést készitlink, a tejet
meglangyositjuk, és a mélyedésbe ontjik a felét, a kanal cukrot elolvasztjuk benne
és az éleszt6t belemorzsoljuk. 10 percig letakarva pihentetjuk.

A tej masik felébe elkeverjik a sot, a tojassargéjat, a tejfolt, és a langyositott vajat,
majd a tepertével egyltt az élesztés liszthez adjuk, és jol 6sszedolgozzuk.
Langyos helyen egy 6ran at kelesztjik.

Lisztezett deszkan atgyuarjuk, 2 cm vastagra kinyujtva pogacsékat szaggatunk, a
tetejét bevagdossuk, és kivajazott tepsibe rakjuk, egymastal kicsit tavolabbra.

A tetejét a pogacsaknak tojassal megkenjik és 200 C°- ra elémelegitett sitébe
rakjuk. Mig a suté melegszik a pogacsékat letakarva kelesztjuk.

Aranyszin(lre sutjuk. Egy nagy tepsivel lesz.

Ez a pogacsakészités nagyon egyszer(i, nagyon finom, a férjem kedvencei kdzé
tartozik.

Megjegyzes:

A pogacsak bevagasat a kovetkezé moédom készitem:

A paradicsom szeletel6t er6sebben ranyomom a pogacsékra, elészoér vizszintesen,
majd flggdlegesen. igy szép egyenletes racsozast kapunk, és kdnny( megcsinalni.




