Kapuciner szelet

Hozzavaldk:

Tészta:

6 tojas

6 ev6kanal sutécukor

1 dl étolaj

6 ev6kanal liszt

% csomag sutépor

1 evékanal kakad

Krém:

1 csomag tejsziniz( pudingpor
3 dl tej

25 dkg margarin

25 dkg sutécukor

1 ev6kanal kakadpor

Maz:

1 tabla tortabevono csokoladé
6-7 dkg margarin

1 ev6kanal étolaj

Elkészités:

A 6 tojast, cukrot, étolajat, robotgéppel felverjik, hozzékeverjik a lisztet, kakaét és a
stitéport. Kézepes, siutépapirral bélelt tepsiben sitjik, 170 C*on, nem lég keverésen.
A krémhez a pudingport elkeverjuk a tejjel, és slrire f6zzuk, majd hilni hagyjuk.

A puha margarint a sitécukorral kikeverjik, majd a kih(lt pudingos masszaval
0sszevegyitve, felhabositjuk, igy kénnyl krémet kapunk. A krém felét a piskoétara
kenjik, a masik felét a kakadval sttétre szinezzik, és a vilagos krém tetejére kenjuk.
Egy kicsit dermedni hagyjuk, végul bevonjuk az egészet csokoladémazzal. Miel6tt a
csoki teliesen megdermedne, felszeleteljik.



