Hozzavalok:
Tészta:

6 tojas

6 ewkanal subcukor
1 dl étolaj

6 ewkanal liszt

% csomag sapor

2 ewkanal kakad
Krém:

3dl tej

1 cs vanilia puding
25 dkg gesztenye
20 dkg margarin
15 dkg sudcukor
rum

Tetejére:

0, 5 liter tejszin
izlés szerint cukor
1 cs vaniliacukor
2 cs habfixalo

Elkészités:

Gesztenye kocka

A 6 tojast, cukrot, étolajat, robotgéppel felverjtibzzakeverjik a lisztet, kakaot és a
suport. Kdzepes tepsiben sitjuk, 170 C°-on, nem giésen, kb. 50 percet.

A vanilia pudingport megkzik a tejben, és kifyjik.

A gesztenyeét, a cukrot, a margarint és a rumotekék, majd hozzaadjuk a Kil pudingot.
A kész krémet a tészta tetejére simitjuk.

A tejszint felverjik a vaniliaval izesitett cukdrés a gesztenyekrémre kenjik.
Megszorjuk kakaoporral, kockara szeleteljuk.



