Fehér omlos kis kifli

Hozzavalok:

70 dkg sutemeény liszt
25 dkg hazi zsir

2 tojas

2dl tej

3 dkg éleszt

1 kanal cukor

Y dkg s6
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Készités:

A lisztet elmorzsoljuk a zsirral. Az éleéztegfuttatjuk a tejben.

(A tejet meglangyositjuk, a cukrot beleszorjuk gberszét, pedig belemorzsoljuk. Letakarjuk,
és dupldjara kelesztjik. Ez a megfuttatas.)

A lisztbe beledntjik az élesitt a tejben felolvasztjuk a s6t, majd a 2 tojapsila tésztat
gyurunk. Kilenc egye#dl cipot formalunk bdlle. Egy 6rat letakarva pihenni hagyjuk, aztan
tanyér nagysagura kinyudjtjuk. Nyolc részre vaggsk egyenletesen megkenjuk lekvarral. A
szélesebb rész@tkiindulva feltekerjik, és kifliket formalunk béke. Sttpapirral bélelt
tepsibe rakjuk, émelegitett sitben 190C°-on (nem Iégkeverésen) fehérre sitjik. Még
melegen megporcukrozzuk. Ebblmz adagbdl 72 db lesz.

Nagyon finom, olcsé sitemény.

MegjegyzésA zsir helyett hasznélhatunk margarint is, ehlreadaghoz 35 dkg kell, de a
zsirral omlésabb.

Mind a kilenc tészta darabot nyolc részre vagjuk.




